Irand Cru|

10colaterie & Patisserie )

Dessert- Kurs

Kursteilnehmer: 9 Personen

Kursbeginn: 13.00 Uhr

Kursende: ca. 16:30 Uhr

Kursort: Chocolaterie & Patisserie Grand Cru
Hochbach 5, 21593 Burgbernheim

Kosten: 95,00€

Inbegriffen:

* 1 Glas Sekt zur BegruBung

* Getranke

* Rezeptordner zum Mitnehmen

* Teilnehmerurkunde

* Schurze wird fUr den Kurs gestellt

* Alle im Kurs hergestellten Produkte werden unter den Teilnehmern
aufgeteilt

Bitte mitbringen: Gute Laune, kl. Korb oder Eimer fUr den Transport der

Dessertglaschen (6 StUck)

Kontakt: Bitte zOgern Sie nicht uns bei weiteren Fragen zu kontaktieren:
Tel.: 09843-97935
Inhalt: Herstellung von 3 verschiedenen Desserts im Glas:

o WeiBe Kaffee-Creme Brilée mit gebratenen Aprikosen
o Schwarzkirschmousse mit Mandelstreusel
o Dulce-Mousse au chocolat auf Passionsfrucht

Die Anmeldungen zu den Kursen sind verbindlich, konnen jedoch an Dritte Ubertragen
werden! Wir freuen uns auf lhr Kommen und einen schénen gemeinsamen Nachmittag!
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